Informacdes Técnicas QuALIFooD

LAT 200 PLUS QUALIMILK foi especialmente elaborado para remocéao de calcificacdes provenientes
de acumulo de sais de célcio e magnésio, minerais do leite (pedras de leite) ou da agua dura.

VANTAGENS E BENEFICIOS

R/
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Indicado para a limpeza CIP (Cleaning in Place), por circulacdo em tubulacfes, evaporadores,
concentradores e esterilizadores para sistema UHT.

O produto ndo gera espuma e proporciona melhor limpeza e conservacédo dos equipamentos.
Produto biodegradavel.

Indicado para Industrias Alimenticias (Abatedouros, Frigorificos, Laticinios, Pescados, Cozinhas
Profissionais, Industria de bebidas, Granjas de Suinos e Avicolas) para limpeza de pisos,
paredes, utensilios, bancadas de trabalho e equipamentos.
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MODO DE USAR

LIMPEZA AUTOMATICA (CIP) DE ORDENHADEIRAS: Apés a limpeza alcalina com o LAT 300
SEM CLORO PLUS enxague com dreno aberto até a 4gua sair limpa. Utilize uma solucéo de 0,2 a
0,4% (dilua de 2 a 4 ml LAT 200 PLUS em 1L de agua) dependendo do grau de sujidade. A 4gua
pode ser em temperatura ambiente ou até 65° C. Deixe circular por 10 minutos e em seguida,
enxague com agua limpa e com dreno aberto até a retirada de todo residuo acido.

LIMPEZA AUTOMATICA (CIP) DE EQUIPAMENTOS EM GERAL: Apoés a limpeza alcalina com o
LAT 300 SEM CLORO PLUS enxague com dreno aberto até a dgua sair limpa. Utilize uma solucéo
de 1 a 3% (dilua de 10 a 30 ml LAT 200 PLUS em 1L de agua) dependendo do grau de sujidade. A
agua pode ser em temperatura ambiente ou até 65°C. Deixe circular por um periodo de 10 a 30
minutos e em seguida, enxdgue com agua limpa e com dreno aberto até a retirada de todo residuo
acido.

LIMPEZA MANUAL DE TANQUES E UTENSILIOS: Apés a limpeza com o Detergente SH
QUALIFOOD enxague com dreno aberto até a 4gua sair limpa. Utilize uma solugcdo de 1,0 a 3,0%
(dilua de 10 a 30 ml LAT 200 PLUS em 1L de agua) dependendo do grau de sujidade. A agua pode
ser em temperatura ambiente ou até 65° C. Deixe agir por um periodo de 10 minutos e em seguida,
enxague com agua limpa e com dreno aberto até a retirada de todo residuo acido.

Em qualquer tipo de limpeza para um melhor resultado faca em seguida a sanitizacdo com
Desinfetante Hipoclorito de Sédio ou com Acido Peracético.

ATENCAO: Use luvas de protecéo, roupa de protecdo, botas, protecéo ocular e protecéo facial. Lave
as maos cuidadosamente apds 0 manuseio.

CARACTERISTICAS FiSICO QUIMICAS

Aspecto: Liquido

Cor: Incolor a levemente amarelado
Concentracéo de acido (HNOg): 43,0 -47,5%
pH (tal qual): 0,0 - 2,0

PRECAUCOES

CONSERVE FORA DO ALCANCE DAS CRIANCAS E DOS ANIMAIS DOMESTICOS.

N&o misture com agua na embalagem original. Nao aplique em superficie aquecida. Nunca reutilize a
embalagem vazia. Abra a embalagem cuidadosamente, prevenindo qualquer contato com o produto;
utilize os EPI’s.

Tratamento especifico. Contém Acido Nitrico.

Nao inale vapores/aerossois.
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ATENGCAO: NAO MISTURAR COM OUTROS PRODUTOS. A MISTURA COM PRODUTOS A BASE
DE CLORO PRODUZ GASES TOXICOS.

PRIMEIROS SOCORROS

EM CASO DE INGESTAO: Lave a boca. NAO provoque vomito.

EM CASO DE CONTATO COM A PELE (ou o cabelo): Retire imediatamente toda a roupa
contaminada. Lave a pele com agua e tome um banho. Lave a roupa contaminada antes de usa-la
novamente.

EM CASO DE CONTATO COM OS OLHOS: Lave cuidadosamente com agua durante varios minutos.
No caso de uso de lentes de contato, remova-as, se for facil. Continue enxaguando.

EM CASO DE INALACAO: Remova a pessoa para local ventilado e em uma posi¢&o que nao dificulte
a respiracao.

Contate imediatamente CENTRO DE INFORMAGCAO TOXICOLOGICA. Telefone de emergéncia
(CEATOX): 0800 0148 110.

CONSERVAGCAO E ARMAZENAGEM

Evite a contaminacgdo dos alimentos. Estoque este produto em uma &rea seca e longe de luz direta e
calor para evitar a diminuicdo da concentracdo de ativos do produto. Mantenha as embalagens
fechadas quando néo estiverem em uso.

COMPOSICAO

Acido nitrico, sequestrante e veiculo.

PRAZO DE VALIDADE

36 meses a partir da data de fabricacao.

EMBALAGENS DISPONIVEIS

5L, 20L e 50L.

REGISTRO

REGISTRO MS: 3.1282.0336

RESPONSAVEL TECNICO

Eng. Quimico Fabio Pergher
CRQ 11023.00831
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